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La cuisine/patisserie

La cuisine ou la patisserie sont tres souvent des activités réalisées lors de

o €
é I ‘ stages a la ferme.

Pour veiller a la sécurité des enfants, veillez a ce que les points « chauds » (four,
gaziniere...) ne soient pas accessibles aux enfants.

Vous pouvez délimiter I’'endroit ol sont les points chauds des enfants au moyen d’une barriere
pour enfants, d’une table, d’'un meuble, d’un paravent ou encore en plagant une protection.

Privilégiez au maximum les recettes en "cuisine froide" qui réduiront le risque de brdlure.
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